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ABSTRAK 

PELAKSANAAN AUDIT HALAL DALAMAN DALAM KALANGAN INDUSTRI 

MAKANAN DI KOTA KINABALU 

Kajian ini dijalankan dengan tujuan untuk mengkaji pelaksanaan audit halal dalaman 

dalam kalangan industri makanan di Kota Kinabalu. Kajian ini dilakukan menggunakan 

borang kaji selidik. Kesemua scalan dalarn borang kaji selidik diolah berdasarkan 

Malaysian Standard 1500: 2009. Jumlah responden yang terpilih dalam kajian 

penyelidikan ini ialah 100 orang yang terdiri daripada pekerja industri makanan yang 

terlibat dengan audit halal. Daripada ujian taburan frekuensi, didapati majoriti 

responden mempunyai amalan harian kebersihan yang baik dan mengikut arahan audit 

halal iaitu 72% (72) responden dan 28% (28) responden mempunyai amalan harian 

kebersihan yang kurang baik. Bagi tahap pengetahuan pekerja industri rna kanan, 

seramai 85% (85) responden mempunyai pengetahuan yang tinggi terhadap pensijilan 

dan audit halal dan 15% (15) responden mempunyai pengetahuan yang rendah. Dari 

segi kualiti produk yang dihasilkan pula, 92% (92) responden menunjukkan procluk 

yang dihasilkan oleh industri rnakanan yang telah diberi pensijilan halal adalah 

berkualiti dan 8% (8) responden menunjukkan procluk tidak berkualiti. Didapati 

terdapat hubungan yang signifikan iaitu p=0.043 «0.05) di antara tahap pengetahuan 

pekerja tentang pensijilan dan audit halal dengan jantina responden. Ujian korelasi 

pula menunjukkan, amalan harian pekerja dengan kualiti produk mempunyai 

hubungan korelasl yang kuat, di mana nilai r=0.72 manakala, korelasi di antara 

pengetahuan pekerja dan kualiti produk adalah sederhana, di mana nilai r=0.566. 

Kesimpulannya, pelaksanaan audit halal dalaman dalam kalangan industri makanan di 

Kota Kinabalu ini dapat membuktikan bahawa pekerja industri makanan mempunyai 

amalan harian kebersihan yang baik, penget.ahuan yang tinggi tentang pensijilan dan 

audit halal serta proc1uk yang dihasilkan adalah berkualiti .. 
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ABSTRACT 

IMPLEMENTA TION OF INTERNAL HALAL AUDrr AMONG FOOD INDUSTRIES 

IN KOTA KINABALU 

T17e research was carried out to study the implementation of intemal halal audit 

among the food industry in Kota Kinabalu. This study was conducted using a 

questionnaire. All questions in the questionnaire were based on the Malaysian 

Standard 1500: 2009. Numbers of respondents obtained in this research was 

100 people who are employees involved in the halal audit From the frequency 

distribution test, it was found that the majority of respondents which is 72% 

(72) practice good daily hygiene and adhere to the requirement of halal audit 

and 28% of the respondents have poor daily hygiene practiCes. It was noted 

that about 85% respondents have high knowledge level of halal certification 

and audit, and 15% respondents had poor knowledge. In terms of quality of 

the products produced, 92% respondents agreed that the halal certified 

products produced by the food industry had high quality, and 8% respondents 

indicated poor quality products. There is Significant relationship which p = 
0.043 «0.05) between the level of employees' knowledge with gender about 

halal certification and audit Correlation analysis showed that, the daily working 

practice have strong correlation with quality products (r = 0.72) whilst the 

correlation between knowledge of workers and the quality of the product is 

average (r = 0.566). In conclusion, the intemal halal audit among the halal 

food industries in KofiJ Kinabalu showed that the food industry workers have 

good daily hygiene practices, have high knowledge of halal audit and 

certification and products produced are with quality. 

v 



KANDUNGAN 

PENGAKUAN 

PENGESAHAN 

PENGHARGAAN 

ABSTRAK 

ABSTRACT 

SENARAI lSI KANDUNGAN 

SENARAIJADUAL 

SENARAI RAJAH 

SENARAI LAMP1RAN 

SENARAI SINGKATAN DAN SIMBOL 

BAB 1 : PENGENALAN 

1.1 Pendahuluan 

1.2 Pemyataan Masalah 

1.3 Objektif Kajian 

1.4 Rasional Kajian 

1.5 Kepentingan Kajian 

1.6 Definisi Istilah 

1.6.1 Pelaksanaan 

1.6.2 Audit 

1.6.3 Halal 

1.6.4 Makanan 

BAB2: ULASAN KEPUSTAKAAN 

2.1 Pendahuluan 

2.2 Konsep dan Definisi Istilah Makanan Halal 

2.3 Logo Halal 

2.4 Sejarah Pensijilan Halal Oi Malaysia 

2.5 Keper1uan Permohonan Sijil Halal 

vi 

Halaman 

ii 

iii 

Iv 

v 

vi 

ix 

x 

xi 

xii 

1 

2 

3 

3 

4 

4 

4 

4 

4 

5 

6 

8 

11 

11 

12 



2.6 Kepertuan Umum Pensijilan Halal 

2.7 Syarat-syarat penggunaan sijil pengesahan dan logo halal 

2.8 Prosedur Audit Halal Produk dan Premis 

2.9 Pemantauan Dan Penguatkuasaan 

2.10 Kualiti Produk Makanan Halal 

2.11 Perintah Perihal Dagangan (Takrif Halal) 2011 

2.12 Perintah Perihal Dagangan (Perakuan dan Penandaan Halal) 2011 

2.13 Kajian lepas 

BAB3: METODOLOGI KAlIAN 

3.1 Kaedah Kajian 

3.2 Latar Belekang Tempat Kajian 

3.3 Responden Kajian 

3.3.1 Populasi 

3.3.2 Persampelan 

3.4 Borang Kaji 5elidik 

3.4.1 Bahagian A : Demografi 

3.4.2 Bahagian B : Amalan harian di industri makanan berdasarkan 

arahan audit halal 

3.4.3 Bahagian C : Pemahaman tentang audit halal di industrt makanan 

3.4.4 Bahagian D : Kualiti produk makanan yang dihasilkan oleh industri 

3.5 Pra-tinjauan 

3.6 Analisis Data 

3.6.1 Taburan Frekuensi 

3.6.2 Ujian Khi Kuasa Dua 

3.6.3 Analisis Korelasi Spearman Rank 

3.7 Limitasi Kajian 

3.8 Etika Penyelidikan 

BAB 4 : KEPUTUSAN DAN PERBINCANGAN 

4.1 Koefisien kebolehpercayaan (Alpha Cronbach) 

4.2 Demografi 

vii 

13 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

22 

24 

24 

25 

26 

26 

26 

26 

26 

26 

27 

27 

27 

28 

28 

28 

28 

30 

30 

.A • a .. 
II 

E .. 
<:-
~~ 
<:c 
1---
en" 
~: 
::1.._ 
-x: .. ... -
:loot 

C 
~ : 
~ 



4.3 Amalan harian pekerja di industri makanan 34 

4.3.1 Keadaan amalan harian pekerja di industri makanan 38 

4.4 Pengetahuan pekerja di Industri Makanan tentang Pensijilan dan 39 

Audit Halal 

4.4.1 Tahap pengetahuan pekerja di Industri Makanan di Kota Kinabalu 43 

terhadap pensijilan dan audit halal 

4.5 Kualiti produk makanan yang dihasilkan 44 

4.5.1 Kualiti Produk Makanan 47 

4.6 Pengaruh sosio-demografi terhadap amalan pekerja, pengetahuan 48 

pekerja dan kualiti produk 

4.6.1 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 48 

Kualiti Produk dengan Jantina 

4.6.2 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 49 

Kualiti Produk dengan Bangsa 

4.6.3 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 50 

Kualiti Produk dengan Agama 

4.6.4 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 51 

Kualiti Produk dengan Taraf Pendidikan 

4.6.5 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 52 

Kualiti Produk dengan Jumlah Pekerja 

4.6.6 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 53 

Kualiti Produk dengan Jawatan Pekerja 

4.7 Perkaitan di antara Pembolehubah 54 

4.7.1 Perkaitan di antara pengetahuan pekerja dan amalan pekerja 54 

4.7.2 Perkaitan di antara pengetahuan pekerja dan kualiti produk 54 

4.7.3 Perkaitan di antara amalan pekerja dan kualiti produk 55 

BAB 5 : KESIMPULAN DAN CADANGAN 

5.1 Kesimpulan 

5.2 cadangan 

RUlUKAN 

LAMPlRAN 

viii 

56 

56 



SENARAI lADUAL 

Halaman 

Jadual3.1 Taburan Responden Kajian 25 

Jadual4.1 Frekuensi dan peratus bagi responden yang terlibat dalam 30 

kajian ini 

Jadual4.2 Faktor-faktnr sosio dernografik yang mempengaruhi amalan 48 

pekerja, pengetahuan pekerja dan kualiti produk 

Jadual4.3 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 48 

Kualiti Produk dengan Jantina 

Jadual4.4 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 49 

Kualiti Produk dengan Bangsa 

Jadual4.5 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 50 

Kualiti Produk dengan Agama 

Jadual4.6 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 51 

Kualiti Produk dengan Taraf Pendidikan 

Jadual4.7 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 52 

Kualiti Produk dengan Jumlah Pekerja 

Jadual4.8 Perkaitan di antara Amalan Pekerja, Pengetahuan Pekerja dan 53 

Kualiti Produk dengan Jawatan Pekerja 

Jadual4.9 Jadual perkaitan di antara pengetahuan pekerja dan amalan 54 

pekerja 

Jadual4.10 Jadual perkaitan di antara pengetahuan pekerja dan kualiti produk 54 

JaduaI4.11 Jadual perkaitan di antara amalan pekerja dan kualiti produk 55 

ix 



Rajah 4.1 

Rajah 4.2 

Rajah 4.3 

Rajah 4.4 

Rajah 4.5 

Rajah 4.6 

SENARAI RAJAH 

Peratus jawapan bagi amalan harian pekerja di industri 

makanan 

Amalan harian Pekerja di Industri Makanan di Kota Kinabalu 

Peratus jawapan bagi tahap pengetahuan pekerja di Industri 

Makanan 

Halaman 

34 

38 

39 

Tahap Pengetahuan pekerja di Industri Makanan di Kota Kinabalu 43 

terhadap pensijilan dan audit halal 

Peratus jawapan bagi kualiti produk yang dihasilkan oleh industry 44 

makanan 

Kualiti produk makanan yang dihasilkan oleh syarikat yang telah 47 

mendapat pensijilan halal 

x 



SENARAI LAMPIRAN 

Halaman 

LAMPlRAN A Borang Soal Selidik 61 

LAMPlRAN B Koefisyen Kebolehpercayaan 70 

LAMPlRAN C Taburan Keputusan Borang 5001 Selidik 71 

(Bahagian B,C dan D) 

LAMPlRAN D Keputusan Ujian Mann-Whitney dan Ujian 79 

Pearson Khi-Kuasa Dua 

LAMPlRAN E Keputusan Ujian Korelasi Spearman Rank 85 

xi 



SENARAI SINGKATAN DAN SIMBOL 

JAKIM Jabatan Kemajuan Islam Malaysia 

HOC Halal of Development Corporation Sdn. Bhd 

JAIN Jabatan Agama Islam Malaysia 

MAIN Majlis Agama Islam Malaysia 

SPSS Statistical Packages for Social Science 

% Peratus 

> Lebih daripada 

< Kurang daripada 

p Aras keertian 

xii 



BABl 

PENGENALAN 

1.1 Pendahuluan 

Berdasarkan kepada perkembangan industri halal global masa kini, fenomena halal 

b\Jkan lagl menjadi Isu keagamaan semata-mata. Sebaliknya, halal merupakan satu 

slmbol global yang memberi jaminan keselamatan dan kualiti makanan selain menjadi 

pili han cara hid up (Norzilawati, 2013). Sementara ltu, pasaran halal dunia 

menunjukkan hamplr 90% nilai pasaran telah didominasl oleh negara bukan Islam 

(Adam, 2006). Oleh itu, Malaysia bukan sahaja bersaing dengan negara Islam, malah 

dengan negara bukan Islam yang menjadi kuasa besar dalam pengeluaran makanan. 

Begitu juga budaya semasa pasaran produk halal. Ia bukan sahaja terhad kepada 

negara-negara Islam dan masyarakat Muslim sahaja, bahkan penerimaan terhadap 

barangan dan perkhidmatan halal kinl semakin meluas, termasuk juga kalangan bukan 

Islam. Statistik menunjukkan bahawa nilal tahunan pasaran global bagi keseluruhan 

perdagangan halal adalah sebanyak RM7.4 trillion (Mohd Yusrin, 2010). Fenomena Ini 

menunjukkan bahawa Industri makanan halal telah menjadl satu sektor ekonoml yang 

berpotensl untuk menjadi pemangkin kepada pemantapan jaringan global kamuniti 

pemiagaan dan perdagangan Islam. 

Sekitar dua puluh tahun yang lalu, Istilah halal dan haram tidaklah begitu 

popular dan jarang digunakan dalam Industri makanan. Namun harl Inl, la telah 

menjadi semakin dikenali sebagal satu elemen penting yang mendominasl Industri 

makanan (Norman dan Alisa, 2002) dan la berkembang menjadl satu jenama yang 

utama dalam pasaran makanan halal. Hal Inl berlaku apabila populasl penduduk 

menlngkat melebihi bekalan makanan dan pengusaha Islam terpaksa mengimport 

makanan daripada negara-negara bukan Islam sepertl Thailand dan Australia untuk 

memenuhi keperluan tempatan. Tetapl malangnya, kebanyakan produk-produk 



makanan yang diimport sepertl darl Eropah gaga I untuk melepasl panduan halal 

menurut undang-undang Islam. Kesannya, penduduk mengalami kekurangan 

keperluan bekalan makanan halal kerana terpaksa menolak makanan yang tidak 

mengikut piawaian halal (Norman dan Alisa, 2002). Menyedarl akan hal Inl, Malaysia 

mula mengambil langkah untuk membangunkan keupayaan dalam bidang 

pemerlksaan, pemantauan, pemplawaian dan pensijilan standard serta menggalakkan 

industri halal (Laporan Ekonomi, 2004). Dalam tulisan Mohd Yusrln (2010) menyatakan 

Malaysia telah menjadi negara pertama yang memperkenalkan dan membangunkan 

piawaian bag I pengeluaran, penyediaan, pengendalian dan penylmpanan produk 

makanan halal. 

1.2 Pemyataan Masalah 

Dalam aspek pembangunan lndustrl makanan halal, Malaysia selaku negara Islam yang 

mempunyal kelebihan daya saing dan berada dalam kedudukan yang baik untuk 

menjadi hab bagl promosl, pengedaran dan pengeluaran makanan halal (Mohd dan 

Rafiuddin, 2011) sangat memerlukan plawalan halal yang sebenar menglkut undang

undang Islam dan memenuhl aspek pengurusan kualiti Islam yang menyeluruh. Oleh 

itu, usaha membangunkan Industrl makanan halal darl segal a aspek dilihat terus 

berlaku deml menjaga kesucian konsep halal yang diperkenalkan dalam AI-Quran di 

samping memperkenalkan jenama halal sebagai imej Islam sebenar. 

Walaubagaimanapun, pada masa kini, masih terdapat segelintir masyarakat 

meragul kesahihan logo halal yang diberikan oleh JAKIM kepada industrl pengeluar 

produk makanan darl segl kualitl dan kebersihannya. Masyarakat juga meragul sama 

ada industrl makanan benar-benar mengikutl peraturan-peraturan bagl penghasilan 

produk halal atau sebaliknya. 
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1.3 Objektif Kajian 

1. Mengkajl amalan harian pekerja dalam kalangan Industrl makanan dl Kota 

Kinabalu berdasarkan arahan audit halal oleh pihak berkuasa. 

2. Mengkajl tahap pengetahuan pekerja Industrl makanan di Kota Klnabalu 

terhadap pensijilan dan audit halal. 

3. Mengkaji sarna ada audit halal dalaman yang dilakukan dial am kalangan 

Industrl makanan dl Kota K1nabalu mempengaruhl kualiti produk yang 

dihasilkan. 

1.4 Rasional Kajian 

Penyelidikan Inl dijalankan untuk mengkajl Pelaksanaan Audit Halal Dalaman dalam 

Kalangan Industrl Makanan dl Kota Kinabalu. Penyelidikan juga turut bertujuan untuk 

mengetahul sama ada pihak Industrl benar-benar mengikuti peraturan-peraturan bagl 

penghasilan produk halcil atau sebaliknya. Kedua-kedua aspek Inl memberl maklumat 

penting kepada pengguna Muslim bagl memilih produk yang halal dan suel yang 

dihasilkan oleh industrl makanan. Maklumat Inl juga dapat membantu memperbalkl 

dan meningkatkan tahap kesedaran pengguna Muslim terhadap pemilihan produk 

makanan halal. 

Para pengusaha Industrl makanan juga boleh menggunakan maklumat Ini 

sebagal satu cara untuk memenuhl permintaan terhadap produk makanan halal dan 

memperbaikl perusahaan mereka. Inl dapat dibuktikan dengan peningkatan jumlah 

penduduk Islam yang kini mewakill 25 peratus daripada jumlah penduduk dunia akan 

menlngkatkan permintaan untuk makanan halal (Norainl et a/., 2007). Kadar kelahlran 

penduduk Islam adalah pad a kadar tiga peratus setahun. 01 ASEAN sendirl, terutama 

dl Malaysia dan Indonesia, jumlah penduduk Islam lalah 250 juta (Noraini et aI., 2007). 
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1.5 Kepentingan Kajian 

Kajian Inl bermanfaat kepada pengusaha Industrl makanan, pihak berkuasa bagl audit 

halal dan masyarakat. Kajian inl dapat meningkatkan keyakinan pengguna atau 

masyarakat dengan produk yang dibeli. Pengguna juga boleh membuat pilihan 

barangan halal dan sebaliknya dengan jelas tanpa was-was. Pengusaha Industri 

makanan boleh menghasllkan produk makanan yang berkualiti, terjamin kebersihan, 

bermutu dan dipercayal oleh pembell. Secara tidak langsung, pengusaha Islam dapat 

menyempumakan tuntutan fardhu kifayah kepada umat Islam khasnya dalam 

penyediaan makanan halal. 

1.6 Definisi Istilah 

1.6.1 Pelaksanaan 

Menurut Kamus Dewan Bahasa dan Pustaka (2000), menjelaskan pelaksanaan lalah 

perihal atau perbuatan melaksanakan (mengerjakan, mengusahakan) sesuatu 

rancangan (tugas dan sebagainya). Pelaksanaan merupakan suatu perbuatan yang 

berasal dari perkataan laksana. 

1.6.2 Audit 

Menurut Kamus Dewan Bahasa dan Pustaka (2000), menjelaskan audit lalah 

pemeriksaan dan pengesahan kira-kira. Proses audit inl dilaksanakan oleh juruaudit 

bertauliah bagi meneliti rekod-rekod syarikat dan membuat kajian secara kritis. Audit 

dilakukan bagl membolehkan juruaudit mengeluarkan pendapat dengan benar, adil 

dan saksama. Pendapat tersebut seterusnya akan dimuatkan dalam laporan juruaudit 

1.6.3 Halal 

Menurut Kamus Dewan Bahasa dan Pustaka (2000), menjelaskan halal ialah hukum 

membenarkan sesuatu perbuatan dilakukan (dalam Islam), diperbolehkan (tidak 

ditegah oleh syarak), diizinkan, dibenarkan, lawan haram. Menurut Muhammad (2014), 

halal adalah satu kata nama bahasa Arab di mana kata kerjanya lalah hal/a, yahillu, 
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hillan yang membawa erti membebaskan, melepaskan, memeeahkan, membubarkan 

dan membolehkan. Apabila la digunakan di dalam bidang perundangan Islaml la 

membawa dua maksud laitu segala sesuatu yang menyebabkan seseorang itu tidak 

dihukum jika menggunakannya dan sesuatu yang boleh dikerjakan menu rut syarak. 

1.6.4 Makanan 

Menurut Kamus Dewan Bahasa dan Pustaka (2000), menjelaskan makanan lalah apa 

sahaja yang boleh dimakan (sepertl nasi, roti, dan lain-lain), rezekl. Makanan terdiri 

dalam pelbagal bentuk, tekstur, rupa, rasa, wama dan bau. Makanan juga lalah 

gabungan pelbagal rasa laltu pahit, masin, manis, pedas dan masam. Lembut, lieln, 

kp.ras, garlng dan kasar merupakan antara tekstur makanan. Makanan dapat 

memenuhl keperluan fizikal, fislologl, psikologi dan sosial. Pengambilan makanan yang 

tidak mempunyal glzl seimbang laitu kurang berkualitl boleh memudaratkan kesihatan 

dan pengambilan makanan dalam kuantlti yang banyak boleh menyebabkan masalah 

kegemukan dan obesiti. Pemilihan makanan dipengaruhl oleh faktor umur, jantina, 

aktlvltl seharlan, pekerjaan, salz badan, Ikllm dan tahap kesihatan. 
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BAB2 

ULASAN KEPUSTAKAAN 

2.1 Pendahuluan 

Makanan merupakan sesuatu yang menjadi santapan dan menjadi darah daging 

manusia. Manusia tidak boleh memakan makanan melainkan yang telah dihalalkan 

oleh syarak. Firman Allah swr: 

'i. -: ~ "~t ' J. ~J.~ , -: .J.,.., ,/ Jill J. 

:- .'~;k,\\ ~~, J9 ~ ~ \~~ dt;\;::~ 
Maksud: Mereka bertanya kepadamu (Wahai Muhammad): "Apakah (makanan) yang 

dihalalkan bagi mereka?" Katakanlah: "Dihalalkan bagi kamu (memakan) yang lazat

lazat serta baik ..... 

(Surah al-Maidah, 5:4) 

Makanan yang baik adalah makanan yang dianggap lazat mengikut citarasa 

man usia yang normal. Manakala makanan yang buruk adalah makanan yang dianggap 

jijik oleh manusia yang normal. Firman Allah SWT": 

~ :~~"/"''', ... {'.-~tr':"1 ~ ~ f= ~\. ~ ~ g.. r.~J.,.. . -:.. .,. .. .J J ,J&-... .,.. .,.,., 

Maksud: ..... dan ia menghalalkan bagi mereka segala benda yang baik, dan 

mengharamkan kepada mereka segala benda yang buruk ..... 

(Surah al-A'raf, 7:157) 

Makanan yang halal serta baik adalah merupakan makanan yang mengandungi 

banyak khasiat serta baik untuk kesihatan. Allah swr pada dasamya telah 



menciptakan segala apa yang ada di bumi ini adalah halal melainkan terdapat bahaya 

di dalamnya. Allah swr telah memerintahkan kepada manusia supaya memakan 

makanan yang baik iaitu halal sebelum Allah swr memerintahkan berbuat amal 

kebaikan. Firman Allah 9NT: 

nJJ. ,. 
~.~ 

Maksud: .. Wahai Rasul-rasul, makanlah dart benda-benda yang baik lagi halal dan 

kerjakanlah amal-amal soleh; sesungguhnya Aku Maha mengetahui akan apa yang 

kamu kerjakan. n 

(Surah al-Mu'minun,23:51) 

Melalui ayat ini dapat diketahui kepentingan memakan makanan yang halal 

serta kesannya terhadap amal-amal kebaikan yang dilakukan. Allah swr telah 

memberikan panduan kepada umat manusia dalam memilih makanan dan setiap apa 

yang telah ditetapkan oleh Allah pasti mempunyai hikmah yang tersembunyi untuk 

kebaikan umat manusia. 

Sebagai muslim yang berpegang teguh pada ajaran Islam hendakJah prihatin 

dan mengambil berat terhadap pemakanan yang dimakan. Manusia perlu memastikan 

setiap makanan dan minuman yang diambil adalah daripada sumber yang halal dan 

disediakan mengikut cara yang ditetapkan syarak. Hal ini kerana setiap apa yang 

dimakan boleh memberi kesan terhadap keadaan fizikal dan juga rohani. Perkara ini 

juga merupakan cara mensyukuri nikmat yang telah Allah s.w.t berikan kepada hamba

hambaNya. Firman Allah s.w.t: 
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~. X-.'(, ." J' J' .'.J'" ~.J- r. -== 0# 

\ \\1.y 4->JJ- --:J ~~\~ ~\ 4.U' 
,~ . ...~ ~,.. 

Maksud: " Oleh itu, makanlah (Wahai orang-orang yang beriman) dari apa yang telah 

dikumiakan Allah kepada kamu dari benda-benda yang halal lagi bail<, dan 

bersyukur1ah akan nikmat Allah, jika benar kamu hanya menyembahNya semata

mata." 

(Surah al-Nahl,16:114) 

Makanan dan bahan gunaan merupakan dua keper1uan asas harian yang mana 

seseorang itu tidak akan ter1epas daripada batasan halal haram. Sempadan yang 

diletakkan oleh Islam ini bagi memastikan supaya manusia hidup berdasarkan fitrah 

sebagai insan yang sempuma. 

2.2 Konsep dan Definisi Istilah Makanan Halal 

Konsep halal yang diterangkan oleh AI-Qardhawi (1998) ialah sejauh manakah 

makanan tersebut boleh diiktiraf sebagai makanan yang halal selain daripada melihat 

dari aspek kualiti makanan. Aspek kualiti makanan menu rut perspektif Islam yang 

bukan sahaja mementingkan mutu kesihatan malah ia mengambil kira aspek kesucian 

produk dan keseluruhan proses penghasilannya. Oleh itu, pengiktirafan halal bukan 

sahaja makanan yang dibenarkan oleh syarak untuk dimakan seperti tidak bemajis 

atau disembelih sa:ara Islam, halal dari segi penyediaan bahkan perkara penting untuk 

menilai halal ialah kehalalan inputnya. Makanan yang diperolehi atau disediakan 

melalui proses yang tidak halal (tidak syarie) boleh memberikan impak kepada 

kerosakan nilai dan akhlak masyarakat serta pelbagai negatif yang tidak dijangkakan 

Sementara itu, kajian Buman (2000) menyatakan konsep halal menjadi satu 

garis panduan bagi umat Islam dalam semua aspek kepenggunaan (consumensm) dan 

penggunaan (utilization) produk dan perkhidmatan makanan halal. Melalui panduan 
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pemakanan Islam, Muhamed (2001) menyarankan bahawa pengguna Muslim perlu 

memeriksa dan mengenalpasti keselamatan dan kehalalan sesuatu prod uk makanan 

sebelum menggunakannya. Pemeriksaan dan pengenalpastian kehalalan produk 

makanan boleh di/akukan melalui kewujudan logo halal dan sijil halal pada label produk 

tersebut. Kefahaman pengaplikasian konsep halal ini menjurus kepada penggunaan 

logo dan sijil halal berdasarkan piawaian yang dibina dalam pengurusan kualiti 

makanan halal. 

Menurut kajian Zulkifli (2007) telah mendefinisikan halal sebagai makanan yang 

dapat memenuhi tuntutan agama (Islam) serta menepati keperluan saintifik 

(berkhasiat dan berkualiti) dan kebersihan sesuatu produk. Konsep halal yang 

diaplikasikan dalam penghasilan produk makanan halal yang dibincangkan meliputi 

keseluruhan amalan penghasilan produk dalam jaringan bekalan makanan. Setiap 

proses bermula daripada bahan mentah di ladang sehingga proses penyecliaan, 

pengangkutan serta urusan jualbeli antara peniaga dan pembeli perlu sentiasa 

menitikberatkan isu kehalalannya demi menjaga integriti jenama halal yang 

diperkenalkan oleh Islam. 

Husna (2007) telah menggambarkan pemyataan tersebut dengan kajian yang 

dibuat dengan melihat kebersihan premis dan produk makanan yang dibeli daripada 

pembekal bahan mentah yang halal dan berwibawa. Kedua-dua elemen tersebut 

merupakan elemen asas kepada penghasilan makanan halal. Bagi Nor Aini (2004) pula, 

aspek yang terkandung dengan konsep halal adalah merangkumi aspek Amalan 

Perkilangan Baik (GMP). GMP ini termasuklah kebersihan makanan, keselamatan 

makanan, pembungkusan, penghantaran, label, harga yang berpatutan dan hospitaliti. 

Namun begitu, pengaplikasian GMP dalam konsep halal ini adalah tidak sepenuhnya 

menepati garis panduan yang ditetapkan oleh Islam kerana ia merupakan satu 

piawaian konvensional yang diperkenalkan hanya untuk memastikan keselamatan dan 

kualiti fizikal makanan proses sahaja 
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