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ABSTRAK 

Kajian ini dijalankan dengan tujuan untuk mengkaji pelaksanaan pensijilan halal pada 

Industri Keeil dan Seclerhana (IKS) Negeri Sabah. Kaedah utama yang digunakan dalam 

kajian ini adalah kaedah borang soal selidik. Jumlah responden yang diperolehi dalam 

kajian penyelidikan ini ialah 51 orang yang terdiri daripada pengusaha Industri Keeil dan 

Seclerhana (IKS) Negeri Sabah yang telah memperolehi pensijilan halal Malaysia. Majoriti 

responden mempunyai tahap pelaksanaan pensijilan halal yang tinggi iaitu 64.7% (33) 

responden dan 35.3% (18) responden mempunyai tahap pelaksanaan pensijilan halal 

yang rendah. Bagi tahap pengetahuan pensijilan halal, 72.2% (37) responden adalah 

berpengetahuan dan 27.5% (14) responden adalah sedikit berpengetahuan. Tahap 

pelaksanaan pensijilan halal dipengaruhi oleh taraf pendidikan, dimana ia mempunyai 

perbezaan yang signifikan iaitu p=O.033 (p<O.05). Bagi tahap pengetahuan pensijilan 

halal, ia dipengaruhi oleh kehadiran responden dalam kursus pensijilan halal, dimana ia 

mempunyai perbezaan yang signifikan iaitu p=O.OOl (p<O.OS). Tahap pengetahuan 

pensijilan halal dan tahap pelaksanaan pensijilan halal mempunyai hubungan yang kuat 

dan berkait kerana mempunyai perhubungan yang signifikan iaitu p=O.007 (p<O.05). 

Dalam kajian ini, majoriti pendapat respond en adalah bersetuju dengan manfaat yang 

diperolehi daripada pelaksanaan pensijilan halal. Kesimpulannya, majoriti responden 

yang melaksanakan pensijilan halal mengikut prosedur yang ditetapkan. 
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ABSTRACT 

Title: The Implementation of' Nalal Certification by The Small and Medium 

Enterprises in Sabah. 

This research was carried out in oder to study the implementation in halal certification by 

the Small and Medium Enterprises (SME) in Sabah. The first method used in this study 

was by surveyor questionnaire and the total of respondents were 51. The respondents 

were managers of small and medium food industry which are already having Malaysian 

halal certification. The majority of respondents have higher level of implementation in 

halal certification which are 64.7% (33) and 35.3% (18) respondents have low level of 

implementation in halal certification. For the level of knowledge in halal certification, 

72.2% (37) respondents have good knowledge and 27.5% (14) respondents have less 

knowledge in halal certification. Level of implementation in halal certification are 

influence by the level of education sharing of the significant different at p=0.033 

(p<0.05). For level of knowledge in halal certification, they are influenced by 

respondents attend in the seminar of halal certification as share by the significant 

different at p=0.001 (p<0.05). The level of knowledge in halal certification is related to 

the level of implementation in halal certification at p=O. 007 (p<O. OS). In this stud~ the 

majority respondent agreed with the stated benefit which is being claimed in 

implementation halal certification. As conclusion, the majority of respondent agreed to 

implement for halal certification as required by the regulate to the procedure. 
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BABl 

PENGENALAN 

Halal ialah berasal dari perkataan Arab yang bermaksud dibenarkan atau dibolehkan 

oleh islam (M. Faisal & Zamri, 2008). Halal melibatkan jenis bahan yang digunakan 

dalam pembuatan sesuatu makanan, proses penghasilan makanan terse but, cara 

makanan tersebut di agihkan dari satu tempat ke satu tempat, jenis peralatan dan 

pendekatan yang digunakan oleh pekerja, yang mana sepenuhnya adalah mengikut 

kaedah Islam. 

Makanan Halal ialah makanan yang baik untuk kesihatan jasmani dan rohani 

menurut Islam, dimana ia mempunyai banyak hikmat yang tersirat dan tersurat. 

Hikmat dalam memilih makanan Halal ialah dapat mengelakkan daripada jangkitan 

kuman dan penyakit, mempengaruhi akhlak dan tingkah laku seseorang, Dapat 

mengekalkan kesihatan badan, keeergasan akal dan kesucian rohani (Mashitoh, 2007). 

Industri makanan Halal ialah satu aliran industri yang terkini dalam pasaran 

dunia kerana permintaan yang tinggi terhadap makanan Halal bukan sahaja di Negara 

Islam, tetapi juga dari Eropah dan Amerika (SIRIM, 2004a). Pasaran produk Halal di 

Malaysia diangarkan bemilai 28.9 Silion, sekaligus meletakkan industri ini sebagai satu 

sektor yang cepat berkembang dan mempunyai prospek yang menarik di arena 

domestic dan antarabangsa (Sernama, 2009). Industri makanan halal dunia telah 

dianggarkan meningkat kepada AS$655 bilion tahun depan daripada AS$635 bilion 

pada 2009 (Sernama, 2009). 

Industri Keeil dan Sederhana (IKS) boleh ditakrifkan sebagai kilang perusahaan 

atau syarikat yang menyediakan perkhidmatan berkaitan perkilangan dengan pusing 

ganti tahunan tidak melebihi Rm25 juta dan menggaji kakitangan sepenuh masa tidak 



melebihi 150 orang. Peranan yang mampu dimainkan oleh Industri Keeil dan 

Seclerhana (IKS) adalah sebagai penjana ekonomi maju. 

Industri Keeil dan Seclerhana (IKS) yang terdapat di Sabah adalah daripada 

industri pemprosesan makanan yang beroperasi sebagai perniagaan keluarga. Industri 

ini menggunakan teknologi yang rendah dan keluaran hanyalah untuk pasaran 

tempatan. Berdasarkan dengan saiz industri ini, ia perlu menghadapi pelbagai masalah 

termasuk pasaran, persaingan, kewangan dan kredit, buruh, bahan mentah dan 

teknologi (Noraini, 2007). 

Pensijilan Halal pada Industri Keeil dan Seclerhana (IKS) di Sabah perlu 

dilaksanakan kerana pensijilan halal adalah satu dokumen pengesahan yang 

menyatakan Halal ke atas sesuatu produk untuk dimakan, diminum atau digunakan 

oleh umat Islam. Selain dari itu pelaksanaan pensijilan halal ini boleh membantu 

Industri Keeil dan Seclerhana (IKS) meningkat maju dalam era globalisasi, seperti mana 

yang telah dicadangkan oleh kerajaan dalam menjadikan Malaysia sebagai satu 

kawasan pusat halal, berikutan peningkatan pasaran produk halal dan potensi yang 

ada pada Industri Keeil dan Seclerhana. 

Pelaksanaan pensijilan halal pada Industri Keeil dan Seclerhana perlulah 

diterima oleh pengelur makanan, ini adalah kerana pensijilan halal dapat membantu 

Industri Keeil dan Seclerhana (IKS) dalam memperolehi kejayaan dari segi pemasaran. 

Kejayaan ini perlu dipertingkatkan kerana ia merupakan tulang belakang kepada sektor 

perindustrian Negara. Kerajaan Malaysia juga telah menyelaraskan pelaksanaan 

pensijilan halal pada tahun 2003. Dimana, ia telah banyak membuka peluang kepada 

Industri Keeil dan Seclerhana (IKS) di setiap negeri termasuk Negeri Sabah (SIRIM, 

2004a). 

Kerajaan negeri Sabah akan meneroka peluang perniagaan bagi memasarkan 

produk makanan halal tempatan di kawasan pertumbuhan Tlmur Asia yang 
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merangkumi Brunei, Indonesia, Malaysia dan Filipina dengan tujuan melahirkan lebih 

ramai usahawan Bumiputera Islam yang menceburi industri itu (Bernama, 2009). 

Pensijilan halal mempunyai fungsi dan kebaikan tersendiri terhadap Industri 

Kecil dan Sederhana (IKS). Pensijilan halal ini juga boleh dijadikan sebagai satu 

langkah permulaan untuk menghasilkan produk halal, selamat dan baik dengan 

pemantauan yang akan dijalankan. Selain itu, pensijilan halal ini adalah satu jaminan 

kualiti sebagai pihak ketiga antara pengeluar dan penguna. 

Ketika Malaysia memperkenalkan sistem pensijilan halal, banyak suara 

sumbang yang mempertikaikannya. Kritikan itu bukan saja datang daripada pengguna 

Islam, malah turut membabitkan sebilangan pengusaha Bumiputera yang terbabit 

dalam Industri Kecil dan Sederhana (IKS). 

Industri Kecil dan Sederhana juga telah mempertikaikan dengan alasan 

pengakuan sijil halal tidak perlu diberikan kepada pengusaha bukan Islam. Sepatutnya, 

hanya pengusaha beragama Islam menikmati kemudahan itu kerana urusan halal 

haram adalah berkaitan dengan syariat Islam. Memandangkan Bumiputera memegang 

ekuiti negara tidak sampai 17 peratus dan pemberian Sijil Halal Malaysia telah 

menyebabkan jurang ekonomi dengan peniaga bukan Bumiputera bertambah ketara. 

Kesannya mereka mendakwa tidak mampu bersaing di pasaran terbuka (JAKIM, 2009). 

Pensijilan Halal boleh diberikan sarna ada pengusaha beragama Islam atau 

bukan Islam berasaskan empat pertimbangan iaitu; 

1. Sumber bekalan diperlukan industri pengeluar produk halal tidak jelas yang 

memerlukan pengesahan halal. Kedudukannya boleh dikategorikan sebagai 

meragukan (syubhah). 
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2. Sumber pengeluaran yang datang daripada syarikat dimiliki bukan Islam 

membabitkan penggunaan daging dan produk berasaskan seperti daging, lemak dan 

minyak, bahan kimia, alkohol, aditif makanan, surimi dan makanan tambahan 

campuran. Hampir keseluruhannya bahan mentah dan bahan separuh siap 

dikeluarkan negara Barat. Malahan negara kita banyak bergantung harap kepada 

tetangga Asia bukan Islam seperti Thailand dan China. 

3. Kebanyakan pengguna, sarna ada untuk kegunaan sendiri atau pemprosesan semula 

didapati sukar memahami istilah dan kod digunakan terutamanya bagi produk dalam 

kumpulan sintatik, kimia dan saripati. Kandungan keseluruhan dan formulasianya 

menjadi rahsia syarikat. 

4. Sijil halal menjadi satu kayu ukur berteraskan syariah dipadatkan dalam standard 

MS 1500:2004 dan Manual Prosidur Pensijilan Halal Malaysia. 

Sijil Halal Malaysia yang dikeluarkan kepada syarikat dan penggunaan logo 

Halal rasmi adalah suatu penjenamaan khusus terhadap barangan halal di pasaran. Ia 

adalah satu standard yang diperlukan untuk membezakan dengan pelbagai produk di 

pasaran tempatan dan antarabangsa. Dengan kekuatan ini, ia telah diterima dan 

dipercayai di kalangan negara Islam lain dan dapat membantu Industri Kecil dan 

sederhana memperkembangkan pasaran ke tempat yang mempunyai pengaruh kuat di 

kalangan Negara Asia Barat serta memberi impak besar di negara Barat dan Eropah 

lebih-Iebih lagi ada pertubuhan Islam yang telah diberi kepercayaan mengendalikan 

pensijilan halal (JAKIM, 2009). 
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Kajian yang telah dijalankan adalah berkenaan dengan pelaksanaan pensijilan 

Halal Industri Kecil dan sederhana (lKS) di Sabah dengan mempunyai objektif seperti 

berikuti 

1. Mengkaji pelaksanaan pensijilan Halal pada Industri Kecil dan Sederhana (IKS) di 

Sabah yang mempunyai pensijilan Halal. 

2. Mengenalpasti faedah pelaksanaan pensijilan halal pada Industri Kecil dan 

Sederhana (IKS) di Sabah yang mempunyai pensijilan Halal. 

3. Melihat tahap pengetahuan pengusaha Industri Kecil dan Sederhana (IKS) di Sabah 

yang mempunyai pensijilan Halal terhadap pelaksanaan pensijilan Halal. 
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BAB2 

ULASAN KEPUSTAKAAN 

2.1 Definisi dan Takrifan Halal 

Aspek makanan Halal adalah aspek yang diambil berat oleh Islam dan sudah lama 

diperkatakan oleh ulama. Namun, kesedaran tentang kepentingan makanan Halal dan 

selamat kini semakin meningkat selari dengan peningkatan jumlah umat Islam di 

dunia. Terdapat ayat-ayat AI-Quran yang menunjukkan kepentingan makanan Halal ini 

diantaranya ialah (JAKIM, 2004); 

Ayat pertama dari surah AI-Baqarah; 

Wahai manusia, makanlah apa-apa yang ada di bumi yang 

Halal lagi bail<, dan janganlah kamu mengikuti langkah

langkah syaitan, kerana sesungguhnya syaitan itu adalah 

musuh yang nyata bagimu (surah AI-Baqarah: ayat 168). 

Wahai orang-orang beriman! Makanlah dari rezeki yang baik 

yang kami berikan kepada kamu dan bersyukurlah kepada 

Allah, jika kamu hanya menyembah kepada-Nya (Surah al

Baqarah, ayat 172). 

Sesungguhnya Dia hanya mengharamkan atasmu bangkai, 

darah, daging babi, dan (daging) haiwan yang disembelih 

dengan (menyebut nama) selain Allah. Tetapi barangsiapa 

terpaksa memakannya, bukan kerana menginginkanya dan 

tidak pula melampaui batas, maka tidak ada dosa baginya. 

Sungguh, Allah Maha Pengampun dan Maha Penyayang 

(Surah al Baqarah, ayat 173). 



Ayat yang kedua adalah dari surah AI-Maidah iaitu; 

Diharamkan bagimu memakan bangkai dan darah, daging 

babi dan daging haiwan yang disembelih atas bukan nama 

Allah, yang tercekik, yang dipuku~ yang jatuh, yang 

ditanduk, yang diterkam binatang buas, kecuali yang sempat 

kamu sembelih. Dan diharamkan juga yang disembelih untuk 

bemala (Surah AI-Maidah, ayat 3). 

Wahai orang-orang beriman! Sesungguhnya minuman keras, 

betjud~ berkurban untuk bemala, dan mengundi nasi!) 

dengan anak panah, adalah perbuatan keji dan termasuk 

perbuatan syaitan. Maka jauhilah perbuatan-perbuatan itu, 

agar kamu beruntung (Surah al-Maidah, ayat 90). 

Ayat yang ketiga adalah dari surah AI-An'am iaitu; 

Maka makanlah dari apa daging haiwan yang ketika 

disembelih disebut nama Allah, jika kamu beriman kepada 

ayat-ayatnya (Surah AI-An'am, ayat 118). 

Dan janganlah kamu makan daging haiwan yang ketika 

disembelih tidak disebut nama Allah, perbuatan itu benar

benar satu kefasikkan (Surah AI-An 'am, ayat 121). 

Ayat-ayat A1-Quran di atas menunjukan bahawa pentingya memilih makanan 

Halal bagi seseorang yang bergelar "Muslim. Bangkai atau haiwan yang telah mati, 

darah dan produk darinya, babi termasuk semua produk darinya, haiwan yang 

disembelih tanpa disebut nama Allah, haiwan yang mati selain mati disembelih, semua 

jenis intoxicant termasuk dadah dan alkohol, haiwan dalam kategori karnivor, burung 

dengan kuku (pencakar) yang tajam dan binatang dua alam seperti katak dan ular 

(Riaz et aI., 2004). Malaysia telah diiktiraf sebagai sebuah negara Islam dan telah 
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