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ABSTRAK 

Kajian ini dijalankan untuk mengkaji tahap pengetahuan pelajar UMS mengenai 

konsep penyembelihan halal. Seramai 370 orang responden yang terlibat dalam 

kajian ini. lebih daripada separuh responden iaitu seramai 197 orang (53.1%) 

daripada 370 orang responden mempunyai tahap pengetahuan yang sederhana 

mengenai konsep penyembelihan halal. 142 orang (38.3%) responden mempunyai 

tahap pengetahuan yang tinggi berkaitan penyembelihan halal dan hanya 31 orang 

(8.4%) sahaja yang mempunyai tahap pengetahuan yang rendah. Kajian ini juga 

dijalankan bagi mengkaji sikap dan amalan pelajar dalam pemilihan produk 

penyembelihan halal. Sikap dan amalan pelajar menunjukkan respon yang positif 

kerana nilai min bagi keseluruhan sikap ialah 4.5 manakala amalan memberikan 

nilai min sebanyak 4.4. Terdapat hubungan yang signifikan (X2, p<0.05) antara 

jantina responden dengan pengetahuan mengenai penyembelihan halal. Tiada 

perkaitan yang kuat antara pengetahuan terhadap sikap (rs=0.366,p=0.000) dan 

amalan (rs=0.341,p=0.000) pelajar tetapi terdapat perkaitan yang sederhana 

(rs=0.593, p=O.OOO) antara sikap dan am alan pelajar terhadap pemilihan produk

produk penyembelihan halal. 
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ABSTRACT 

KNOWLEDGE, ATTITUDE AND PRACTICES OF HALAL SLAUGHTERING 

AMONG UNIVERSITI MALA YSIA SABAH'S STUDENTS 

This study was conducted to determine the knowledge of VMS students about the 

concept of halal slaughtering. A total of 370 respondents participated in this study. 

More than half of the respondents, (53.1%) had a moderate level of knowledge 

about the concept of halal slaughtering. 142 people (38.3%) of the respondents 

have a high level of knowledge related to halal slaughtering and only 31 

respondents (8.4%) have low levels of knowledge. This study was also conducted 

to investigate the attitudes and practices of students in the selection of halal 

slaughtered products. Attitude and practice of students showed a positive response 

since the mean is 4.5 on the overall attitude while practices give a mean value of 

4.4. There is a significant relationship (J!, p <0.05) between gender and race of 

respondents with knowledge of halal slaughtering. There is no strong correlation 

between knowledge with attitude (rs=0.366, p = 0.000) and practices (rs=0.341, p 

= 0.000) of students but there are strong correlation (rs=0.593, p = 0.000) 

between students' attitudes and practices towards selection of halal slaughtered 

products. 
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BAB 1 

PENDAHULUAN 

1.1 PENGENALAN 

Setiap umat Islam adalah sangat dituntut untuk mencari makanan halal tanpa 

mengira usia sama ada muda atau tua. Hal ini kerana, pembentukan fizikal yang 

sihat terutamanya perkembangan minda dan hati manusia sangat berkait rapat 

dengan pemakanan. 

Permintaan terhadap makanan halal seperti produk penyembelihan halal 

semakin meningkat naik pada masa kini. Di Rusia, kesedaran terhadap produk halal 

telah meningkat berdasarkan berlakunya peningkatan dalam jualan tahunan 

pasaran halal di Moscow (Golnaz et aI., 2010). Halal merupakan istilah Arab yang 

bermaksud dibenarkan atau dipersetujui. 

Penganut agama Islam wajib memakan makanan halal seperti mana yang 

telah dituntut dalam agama Islam. Makanan halal bermaksud makanan dan 

minuman dan ramuannya tidak mengandungi bahan-bahan haram yang dilarang 

seperti najis, darah dan bahan yang tidak selamat dimakan (Jabatan Standard 

Malaysia, 2009). 

Haiwan yang halal dimakan wajib disembelih terlebih dahulu sebelum boleh 

dimakan. Daging haiwan dikategorikan sebagai halal selepas haiwan disembelih 

dengan sempuma dan menggunakan kaedah yang betul mengikut piawaian yang 

telah ditetapkan (Verbeke et al. 2013). Pada dasarnya, penyembelihan dilakukan 
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bagi membenarkan darah mangalir keluar dari badan ayam sepenuhnya. Darah 

yang tidak mengalir keluar dari badan haiwan yang halal dimakan boleh 

menyebabkan pelbagai kesan yang buruk. Haiwan yang tidak disembelih dengan 

sempurna dikategorikan sebagai bangkai dan ianya haram untuk dimakan bagi 

yang Islam. Rrman Allah S.W.T. yang bermaksud 

"Diharamkan kepada kamu (memakan) bangkai (binatang yang tidak 

disembelih), dan darah (yang keluar mengalir), dan daging babi (termasuk 

semuanya), dan binatang-binatang yang disembelih tanpa nama Allah, dan 

yang mati tercekik, dan yang mati dipukul, dan yang mati terjatuh dari 

tempat yang tinggi, dan yang mati ditanduk, dan yang mati dimakan 

binatang buas, keeuali yang sempat kamu sembelih (sebelum habis 

nyawanya)" 

(Surah AI-Ma1dah 5:3) 

Berdasarkan ayat di atas jelaslah bahawa Allah telah menyatakan supaya 

menyembelih haiwan yang halal untuk membolehkan haiwan tersebut dimakan. 

Oleh yang demikian, sebagai individu muslim yang baik adalh wajib untuk meneari 

makanan yang halal, suei dan bebas dari unsur-unsur syubhah. 

Sehubungan dengan itu, ada/ah penting untuk mengetahui dan memaham; 

konsep penyembelihan yang menepati syariat yang sebenar. Hal in; kerana, darah 

haiwan yang tidak disembelih seeara sempurna tidak keluar sepenuhnya dari badan 

haiwan tersebut. Ini menyebabkan berlakunya gumpalan darah pada otot haiwan. 

Pembekuan darah dan penyumbatan saluran darah melambatkan pendarahan 

keluar (Heinz dan Srisuvan, 2001). Hal ini menyebabkan tisu atau daging tersebut 

telah tercemar oleh kotoran yang terdapat dalam darah seperti asid urik. Kajian 

juga mendapati bahawa asid urik terkandung dalam plasma ayam (Simoyi et at. 

2003). 
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Malaysia pernah dikejutkan dengan pendedahan pihak media mengenai isu 

mengenai penjualan ayam yang tidak disembelih dengan sempurna. Permintaan 

yang tinggi terhadap daging halal pada masa kini menyebabkan pengeluar tidak 

menitikberatkan proses penyembelihan halal dijalankan mengikut prosedur yang 

telah ditetapkan. Segelintir pembekal produk haiwan halal sering mengabaikan 

prosedur ini dan tidak mengetahui bahawa perkara ini boleh menyebabkan produk 

berkenaan tidak halal dimakan bagi umat Islam. Oleh yang demikian, adalah 

penting untuk seseorang individu Muslim mengetahui dan memahami konsep 

sebenar penyembelihan halal bagi memastikan makanan yang diambil adalah 

sentiasa dalam keadaan halal dan thoyyib. 

1.2 RASIONAL KAlIAN 

Masih ramai masyarakat yang kurang menitikberatkan pengetahuan terhadap 

penyembelihan halal yang benar-benar berlandaskan syariat yang telah ditetapkan. 

Perkara ini merupakan salah satu punca kenapa berlakunya pelbagai isu yang 

berkaitan dengan penyembelihan halal. Hal ini kerana, memandangkan hampir 

semua penyediaan makanan menggunakan bahan mentah yang berasaskan 

haiwan. Oleh itu, penyembelihan yang sempurna adalah amat penting bagi 

memastikan sesuatu produk boleh dimakan ataupun sebaliknya. 

Oleh yang demikian, kajian ini dijalankan bagi mengenal pasti tahap 

pengetahuan pelajar UMS mengenai konsep penyembelihan halal yang boleh 

menjerumus kepada keberkesanan dalam memilih produk sembelihan halal. Melalui 

kajian ini juga dapat mengkaji sikap dan amalan pelajar UMS terhadap keputusan 

mereka dalam memilih produk sembelihan haiwan halal. Selain itu, dapat mengenal 

pasti hubung kait antara tahap pengetahuan mereka terhadap konsep 

penyembelihan halal dalam membuat keputusan untuk memilih produk-produk 

penyembelihan halal. 
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1.3 OBJEKTlF KAlIAN 

1. Mengkaji tahap pengetahuan pelajar UMS mengenai konsep penyembelihan 

halal. 

2. Mengkaji sikap dan amalan pelajar UMS terhadap pemilihan produk 

penyembelihan halal. 

3. Mengenal pasti perhubungan antara pengetahuan, sikap dan amalan 

terhadap pemilihan produk penyembelihan halal. 
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BAB2 

ULASAN KEPUSTAKAAN 

2.1 Terminologi 

2.1.1 Hukum Syarak 

Berdasarkan kepada perundangan Malaysia, hukum Syarak bermakna undang

undang Islam dalam Mazhab Shafie atau undang-undang Islam dalam mana-mana 

satu Mazhab sama ada Maliki, Hambali dan Hanafi yang telah dipersetujui oleh 

Yang di-Pertuan Agong dikuatkuasakan di Wilayah Persekutuan atau oleh Raja atau 

Sultan bagi mana-mana negeri dikuatkuasakan dalam negeri itu atau fatwa yang 

disahkan oleh pihak yang berkuasa mengenai Agama Islam (Jabatan Standard 

Malaysia, 2009). 

2.1.2 Halal 

Perkara yang dibenarkan oleh hukum syarak dan tidak dikenakan azab bagi orang 

yang melakukannya (Jabatan Standard Malaysia, 2009). Menurut Golnaz et a/. 

(2010), konsep halal mencakupi keselamatan, kebersihan dan kesegaran. Dalam 

sesuatu produk, halal juga merujuk kepada asal-usul dan kaedah pemprosesan 

yang ditetapkan untuk pengguna Islam (Verbeke et aI., 2013). 

UMS 
UNIVERSITI MALAYSIA SABAH 



2.1.3 Makanan halal 

Berdasarkan J5M, 2009, makanan halal bermaksud makanan dan minuman dan 

ramuannya yang dibenarkan oleh hukum syarak dan menepati beberapa syarat 

iaitu: 

a) tidak mengandungi apa-apa bahan daripada sumber yang tidak halal kepada 

orang Islam. 

b) tidak mengandungi najis mengikut hukum syarak. 

e) selamat digunakan, tidak beracun, tidak memabukkan atau tidak 

memudaratkan kesihatan. 

d) peralatan yang digunakan untuk penyediaan, pemprosesan atau pengilangan 

tidak dieemari najis. 

e) tidak mengandungi mana-mana bahagian atau anggota manusia atau hasilan 

daripadanya. 

f) semasa penyediaan pemprosesan, pembungkusan, penyimpanan atau 

pengangkutan, makanan tersebut terasing dari perkara a), b), e), d) atau e) 

atau bahan-bahan lain yang telah disahkan sebagai najis. 

2.1.4 Najis 

Najis menurut hukum syarak adalah: 

a) anjing dan babi dan segala terbitan daripadanya; 

b) makanan halal yang dieemari oleh bahan yang tidak halal (haram); 

c) makanan halal yang bersentuhan dengan bahan-bahan yang tidak halal; 

d) sebarang eecair atau objek yang keluar dan rongga manusia atau haiwan 

seperti air keneing, darah, muntah,nanah, uri dan tahi. (5usu, sperma dan 

ovum manusia dan haiwan, keeuali anjing dan babi adalah tidak najis) 

e) bangkai haiwan atau haiwan halal yang tidak disembelih mengikut hukum 

syarak. 

f) arak atau minuman atau makanan yang dicampurkan dengan arak. 
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Berdasarkan Jabatan Standard Malaysia (2009), najis terbahagi kepada tiga 

jenis iaitu: 

a) Mugha/lazah adalah najis berat iaitu anjing dan babi (khinzir) termasuk 

sebarang cecair atau objek yang keluar daripada rongga anjing dan babi 

(khinzir), keturunannya dan terbitan daripadanya. Sebagai contoh, penggunaan 

lemak babi dalam produk roti adalah dilarang penggunaannya dalam Islam 

(Aida et al. 200S). 

b) Mukhaffafah adalah najis ringan. Najis yang berada di dalam kategori ini 

hanyalah air kencing bayi lelaki berusia dua tahun dan ke bawah yang tidak 

mengambil apa-apa makanan lain kecuali susu ibu sahaja; dan 

c) mutawassitah adalah najis pertengahan yang tidak termasuk di dalam kategori 

najis be rat atau najis ringan seperti muntah, nanah, darah, arak, bangkai, 

cecair dan objek yang keluar daripada rongga dan sebagainya. 

2.1.5 AI-dhabh 

AI-dhabh ialah satu kaedah yang tepat dan jelas bagi membunuh haiwan dengan 

kaedah penyembelihan menurut hukum Islam untuk kegunaan manusia. Kaedah ini 

juga dipanggil sebagai dhakaat yang berasal daripada perkataan Arab yang 

bermaksud penulenan atau menjadikan sesuatu itu baik. Menurut Riaz dan Chaudry 

(2004), terdapat beberapa aspek yang perlu diambil kira dalam proses 

penyembelihan in! iaitu penyembelih, alat sembelihan, pemotongan dan juga doa 

atau lafaz tasmiyyah. 

Penyembelihan haruslah dijalankan oleh sorang penyembelih Muslim yang 

dewasa dan waras. Selain itu, alat sembelihan yang digunakan mestilah tajam dan 

disarankan agar tidak menajamkan pisau di hadapan haiwan yang ingin 

dikorbankan. Hal ini bagi mengelakkan tekanan ke atas haiwan tersebut. Potongan 

hendaklah di buat di leher iaitu di bawah celah suara dan di atas leher. Akhir sekali 

adalah lafaz tasmiyyah iaitu lafaz bismillah yang merupakan satu istilah Arab yang 
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bermaksud "dengan nama Allah" yang harus diucapkan sejurus sebelum proses 

penyembelihan dilakukan. 

2.2 PENYEMBEUHAN HALAL 

Penyembelihan halal merupakan sesuatu yang dituntut dalam Islam. Merujuk 

kepada Jabatan Standard Malaysia (2009), dari segi syarak perbuatan menyembelih 

dilakukan dengan memutuskan saluran pernafasan (trakea), saluran makanan 

(esofagus) dan kedua-dua belah urat karotid dan jugular tanpa memotong saraf 

tunjang (Riaz dan Chaudry, 2004). Sya rat-sya rat ini mesti dipatuhi bagi 

mempercepatkan pengaliran keluar darah dan kematian haiwan yang disembelih. 

Menurut Muhammad (2012), pemotongan salurao pernafasan dan 

pembuluh darah menyebabkan darah terus memancut keluar serta menurunkan 

tekanan darah secara mengejut di sam ping menjadikan sistem otak terputus dari 

bekalan oksigen dan glukosa. Perkara ini menyebabkan haiwan yang disembelih 

terus pengsan tanpa menderita sakit diikutl dengan penggelupuran beberapa saat 

selepas penyembelihan. 
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Vena Jugular 

Rajah 2.1: Kaedah penyembelihan halal bagi ayam 

Sumber: Jabatan Standard Malaysia (2009) 

Rajah 2.2: Kaedah penyembelihan halal bagi haiwan ruminan 

Sumber: Jabatan Standard Malaysia (2009) 
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Hal ini sangat penting bagi memastikan kebersihan daging haiwan tersebut 

daripada tercemar dengan kotoran yang terdapat dalam darah haiwan tersebut. Ini 

kerana, pengambilan darah adalah ditegah. sebarang penggunaan darah dari 

haiwan, termasuk ikan adalah tidak diterima. Produk-produk seperti sosej darah 

dan bahan-bahan seperti albumen darah adalah haram atau dipersoalkan sebagai 

yang terbaik dan perlu dielakkan dalam formulasi produk (Riaz dan Chaudry, 2004). 

Berdasarkan Riaz dan Chaudry (2004), penyembelihan halal mempunyai dua 

keperluan iaitu keperluan utama (primar!J dan keperluan kedua (secondar!J. 

Keperluan utama mesti dilakukan dan keperluan kedua adalah tidak mandatori. Oi 

dalam keperluan utama, terdapat beberapa syarat yang harus dipenuhi iaitu haiwan 

tersebut masih bernyawa sebelum penyembelihan dijalankan. 

2.2.1 Rukun penyembelihan 

Dalam penyembelihan hal ai, terdapat empat rukun yang wajib dipatuhi iaitu 

penyembelih, binatang yang disembelih, alat penyembelih dan tempat yang 

disembelih. 

Penyembelihan mesti dilakukan oleh seorang Islam yang waras, baligh dan 

mengamalkan ajaran Islam, mempunyai pemahaman dan pengetahuan mengenai 

peraturan dan syarat asas berkaitan penyembelihan haiwan dalam Islam. 

Penyembelih juga mesti mempunyai sijil penyembelihan halal yang diiktiraf oleh 

pihak yang bertauliah (Jabatan Standard Malaysia, 2009). 

Seterusnya, binatang yang disembelih hendaklah haiwan yang halal iaitu 

segala jenis binatang yang baik dan tidak mendatangkan mudarat kepada orang 

yang memakannnya, sebagai contoh, ayam, itik, lembu, kambing dan sebagainya. 

Menurut Nakyinsige et al. (2012), untuk mendapatkan daging halal, haiwan 
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